Tutti Frutti

Caritas-Altenheim St. Elisabeth, Eichstatt

Zutaten

Y2 Stange Butterkekse

1 Packung Schokopudding
500 ml Milch

60 g Zucker

500¢ Ananasraspel

Zubereitung
Schokopudding wie auf der Packung beschrieben zubereiten und

leicht abkihlen lassen.

Die Halfte der Butterkekse in eine Auflaufform einschichten und
250 g Ananasraspel darauf verteilen. Ebenfalls die Halfte des
fertigen Puddings darliber gieflen und glatt streichen. Anschlieend
die zweite Halfte der Kekse, der Friichte und abschlie3end des
Puddings einschichten. Abkihlen und mindestens 3 Stunden
durchziehen lassen.

Zubereitungszeiten

Pudding: 10 Minuten
Einschichten: 5 Minuten
Ruhen lassen: 3 Stunden
Abwandlung

Anstatt von Schokopudding kann man das Tutti Frutti auch mit
Vanillepudding zubereiten.

Tipp

Anstelle der Ananasraspeln kénnen weitere Friichte nach Wahl
verwendet werden, z.B. gewdrfelte Aprikosen und Pfirsiche,
entsteinte Kirschen und Apfelschnitze.
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